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14x Kroketten mit Jersey-Kase

14x Croquettes au fromage Jersey
14x Jersey kaas kroketten

14 x 709 =€ 980g
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A consommer de préférence avant le
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DE Frittieren: Fritteuse (175°C). Gefroren: 7-9 Min. Mox. 3 kroketten (1 pro Liter O). Halten Sie
den Decke| auf der Fritfeuse. Lassen Sie das Backen fir die ersten 7 Minuten in Ruhe. FR Friture:
Friteuse (175°C). Surgele ; 7-9 min. max 3 croquettes (1 par litre d"huile). Gardez le couvercle sur
la friteuse. Laissez reposer les 7 premiéres minufes. INIIL Frituren: Friteuse (175°C). Bevroren:
7-9 min. max 3 kroketten (3 per liter 0|I62: Deksel op friteuse houden. Laat de eerste 7 minuten het
baksel gerust. (3 periter olie). Deksel op friteuse houden. Laat de eerste 6 minuten het baksel gerust.

[ DE Bestes Frgebnis IFR Meilleur résultat INIL Beste resultoat |

DE In der Pfanne braten: 1-2 cm Ol in der Pfanne aufheizen, sehr heifl. Gefroren; 7
bis 9 Min. Ol muss heif bleiben, Kroketfen regelmﬁﬁi? wenden. FR Friture d la poéle:
1.0 2 am d'huile dans lo poéle, bien chaude. Congelé : 7-9 min. Lhuile doit rester chaude,
tourner les croquettes réguligrement. NI Bakken in de pan: 1-2 cm olie in de pan,
goed heet. Bevroren: 7 a 9 min. Olie moet heet blijven, de kroketten regelmatig dragien

DE Heiflluftfritteuse: (200°C). Gefroren: 11-14 Min. Bereiten Sie maximal 3 Stiick
gleichzeitig zu. Den Airfryer vorheizen. FR Friteuse d air chaud: (200°C). Surgelé : 11-14
min. Préparezunmaximum de 3 piéces alafois. Préchauffez lofriteuse. INIL heteluchtfriteuse:
(200°C). Bevroren: 11-14 min. Maximaal 3 stuks tegeliik bereiden. Airfryer voorverwarmen.

DE Backen im Ofen: Heifluftofen (200°C) Gefroren: 12-15 Min. Ofen vorheizen. Dos Produkt
regelm(iﬁi% drehen. Lassen Sie das Backen fir die ersten 8 Minuten in Ruhe. FR Cuisson au four:
four a air chaud (200°C) (on?elé 1215 min. Refournez-les ré%ullélemem. Préchaufferle four. Laissez
reposer les 8 premiéres minufes. NIk Bakken in oven: Hefeluchtoven (200"(?] Bevroren: 12-15
min. Oven Voorverwarmen. Product regelmatig keren. Laat de eerste 8 minuten et baksel gerust.




14x Kroketten
mit Jersey-Kése

14x Croquettes au

fromage Jersey

14x Jersey kaas
kroketten

DE Taditionelle figfgefroren Bio-Kisekroketten in einer Dinkelbe-
sch}chtung. Iutafen: Brihe™ (Wosser, Lovch™, Korotte™, Zwigbel™,
Sellerig™ Ligbstckel™, Thymian*, Rosmarin*, Knoblauch*, Nelken*,
Lorbeerblatt™), Dinkelweizenmehl*, Semmelbrdsel™ (DlnkelweImee-
i Salz, Hefe) ,leﬁsey-Kﬁse* 10% {posteurisierte Jersey-Kufmil ),
Starterkuttur - (Mild *} Lab, Colgumchlorid, Speisesalz), Palmal*,
Wasser, Blouschimmelkase 1% (posteuriserte’ Kubmilch*, x‘qitﬁun-
sierte Sane*) (Mll(h*g, Salz, vegefarisc ﬁs Lab, Vorspeise (Milc),
Penicilium Roquetorti), Schlagsahne™ (Milch™), Figelb™, Teigmischung
(Dinkelweizenmehl™, Xenthangummi- (Verdickungsmiftel), Guarkern-
mehl* (Verdickungsmittel)) Salz, Petersiie™, Worcestershire-Squce™
(enthilt Sa/a*&, Lifonensaft”, Currflgegnun (Verdickungsmittel),
Krduter* und Gewtrze® (enthclt Selferie®, Curcuma™), HgT—FeE-
Rer—Suuce* (enthalt ~ Johannishrotkernmehl (V?}d[gkungsmlpel) )
euriA or (Verdickungsmittel). Kann Spuren von Erdndissen, Nissen,
enf. Sesam und Lupine entholten. . Logerungshinweise; m Gefrier
schrank bei -18°C lagem. In der Verpackung nicht auftauen. Nach
lem Auftauen nicht wieder einfrieren. Kann maximal 2 Tuge im Koht
schrank </°C gelagert werden. °Nachhalfiges Palmal (RSPO). *<BIO
FR (roqugtfes au fromage, tradifionelles surgelés biologique dans
une veste d'épeautre. Ingrecients : bouilon” (equ, poltequ™, et
fotfe*, oignon™, céler’, love®, thym*, romarin®, al*, clous de
%lipﬂej laurier®), farine de blg d'8peautre™, chapelure™ (farine de
6 d'épeautre”, sel, levure), Fromage Jersey* 10% (luif de vache
Jerse\(] posteurise™), eniée_(laif*), présure, chlorure de calcum, sel
de table), huile de palme™, eq, f[qmage bleu* 1% (lait de vache
p}]syeurlse*,' aeme pasteurisée”™ " (lajf*), sel, yr@sure' végétarienne
(i), pénicllum roquefort) f,ré{ne fouettée™ (fair"), joune d'eeut,
melun%e a pate™ (forine de-blé epecutre™, gomme ¥anthane (épois-
sissant), gomme_quar™. (épaississcnt), sel, persi, sauce worcester™
(confient “du soja”), jus de cition™, carraghénanes(épaississant),
herbes™ et épices™ (confient du céler, d cwrcuma™), Sauce au pr-
ment* (confient gomme de caroube (epﬁ[s issant)), agar agar (épajs-
sissant)). Peut contenir des fraces d‘arachides, de noix, de moutarde,
de graines de sésame, de lupin. Consel de conservation : Copserver
uu con%elnteur -18°C. Ne pos décongeler dans ['embalage. Ne }ms
recongeler aprés décongélation. Conserver au_ réfigérateur o <7°C
ge'ndum 2 jours maximom. °Hulle de palme durable (RSPO). *=BI0
L Ambachtelif bl0|QFISChe diepvries kaoskroketten in een J05|e van
spelt. Ingrediénten: boullon™ hwuter, Erey*, wortel*, u*, sel ené‘*, 13
Vs~ 11|m*, rozemarijn™, knotlook™, IU|dnag1eI*, lourierblad*), bloem
van spelttarwe®, paneermeel™ (meel van speltfarwe”, zouf E]IST) Jer
seykaos* 10% (geposteuriseerde Jersey koemelk), zvursel (melk),
stremsel, caldumchloride, keukenzout ), polmolie™, water, blauwe
aos® 1% (Geposteuriseerde koemelk, geyusteunsqeyde room™
Fmglk*), 7out, vegetorisch stremsel, zuursel (melk™), penicllium roqug-
o), slagroom* (melk”), eigeel*. battermix* (bloem von spelttarwe™,
xunthuon?om. (verdikkingsmiddel], guurﬁomf (verdikkingsmiddel),
zouf, peferselie™, warcestersaus”™ (bevat™ soja”), cltroensup*, glr-
rageen (verdkkingsmiddel), kruiden” en speceren” (beva selde
i, crcuma®), ‘Hot Pepper sauce™  (bevat johannesbroodpitgom
(verdikkingsmiddel)), uEurugur (verdikkingsmiddel). Kan sporen van
aardnoten, schaalvruchten, mosferd, sesamzaad, lupine bevatten.
Bewaaradvies: Bewaren in de diepwries bi{-18°C. Niet in de verpukklnE
ontdooien. Na ontdogiing niet terug invriezen. In de koglkast <7°
maximaal 2 dagen houdbaar. °Dourzaom palmolie (RSP0). *=BIO

Mittlerer Nahrwert/Valeur nutritionnelle
moyenne/Gemiddelde voedingswaarde 100g
Energie/énergie (968kJ) 231 kCal
Fett/Matiéres grasses/vetten 14q
Davon gesiittigte Fettsduren/dont acides

%rus saturés/waarvan verzadigde vetzuren 7g
ohlenhydrate/glucides/koolhydraten 20g
Davon Zucker/dont sucres/waarvan suikers 5¢
Ballaststoffe /fibres alimentaires /vezels 15¢
Eiweiﬁ/rro'réines/eiwinen bg
Salz/sel/zout 09¢




